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Dessed

FORESTA NERA

Fondo di crumble al cacao e crema diplomatica con
inserto di frutti rossi pochée accompagnata da un
morbido biscuit al cioccolato.

€ 7,00

CHOCONUT

Un croccante biscotto al cacao e nocciola, due strati
di mousse al cioccolato e nocciola, ricoperte da
glassa alla gianduia.

€ 7,00

MANGO E PASSION FRUIT

Croccante biscotto al burro delattosato, farcito
con semifreddo al mango e cuore di cremoso
al passion fruit.

€ 7,00

TIRAMISU

Classica crema al tiramisu, con pan di spagna
bagnato al caffe.

€ 7,00

Strudel di mele *’

Servito con gelato alla vaniglia
Intolleranze 1 -3 -7

€ 7,00

Sorbetto al Limone Affogato al caffe
€ 4,50 € 3,50




Vendemmia Tardiva Rupe Re
ca’'Vvit - Lavis TN

Le caratteristiche peculiari del territorio e del clima in Trentino
favoriscono la produzione di vini dolci che nascono da uve
vendemmiate tardivamente e in appassimento.

Questi vini dolci sono dedicati ai momenti di conversazione e in
abbinamento a particolari formaggi e a tutti i dessert.
Vitigni: Sauvignon Blanc, Nosiola, Gewurztraminer, Chardonnay e
Incrocio Manzoni.

€ 5,00

Vendemmia Tardiva Mandolaia
LaVis - Lavis TN

Dal colore paglierino carico, luminoso, con toni oro antico, il profumo
di Mandolaia ¢ intenso, ricco di sensazioni tropicali e frutta candita.
Seguono note leggere e delicate di erbe appassite quali timo e
salvia, che rendono Mandolaia ampia, aromatica, fine.

Al gusto colpisce per cremosita e morbidezza con sensazioni che
ricordano le pesche e le albicocche sciroppate.

Vitigni: Traminer Aromatico, Sauvignon Blanc,
Riesling Renano, Chardonnay.

€ 6,00

Passito rosso Maso Federico
Grigoletti - Nomi TN

Vino dal colore rosso granato intenso con sentori di frutta rossa
sovramatura, confettura e note spiccate di mirtillo, amarena, marasca
e sottobosco. Prezioso vino da meditazione maturato in barrique di
ciliegio, € ideale con il cioccolato fondente e la torta Sacher.
Vitigni: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,
Lagrein, Marzemino.

€ 7,00
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	Dessert
	Sorbetto al Limone               Affogato al caffè    € 4,50                                        € 3,50
	Vitigni: Traminer Aromatico, Sauvignon Blanc,
	Riesling Renano, Chardonnay.



