DESSERT DELLA CASA € 7,00
UNSERE DESSERTS - HOMEMADE DESSERTS

Crostata al lime, cioccolato bianco con fragole

e gelato al basilico

Limettentarte, weil3e Schokolade mit Erdbeeren und Basilikumeis
Lime tart, white chocolate with strawberries and basil ice cream
Intolleranze / Intolerances 1 -3 -7

Creme Brulé ai frutti della passione e pistacchi

Creme brdlée mit Passionsfrucht und Pistazien
Passion Fruit Creme Brulee with Pistachios
Intolleranze / Intolerances 3-7 -8

Tiramisu fatto in casa

Hausgemachtes Tiramisu
Homemade Tiramisu
Intolleranze / Intolerances 1 -3 -7

Strudel di mele di nostra produzione

con gelato alla vaniglia
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis

Homemade apple strudel with vanilla ice cream
Intolleranze / Intolerances 1-3-7 -8

Frutta di stagione Sorbetto al Limone

Saisonales Obst Zitronensorbet
Seasonal fruit Lemon Sorbet
€ 7,00 € 4,50




ini Dolc

Le caratteristiche peculiari del territorio e del clima in Trentino favoriscono la produzione
di vini dolci che nascono da uve vendemmiate tardivamente e in appassimento.
Questi vini dolci sono dedicati ai momenti di conversazione e in abbinamento a

particolari formaggi e a tutti i dessert.
Vitigni: Sauvignon Blanc, Nosiola, Gewtrztraminer, Chardonnay e Incrocio Manzoni.

€ 5,00

Vendemmia Tardiva Mandolaia
LaVis - Lavis TN

Dal colore paglierino carico, luminoso, con toni oro antico, il profumo di Mandolaia &
intenso, ricco di sensazioni tropicali e frutta candita. Seguono note leggere e delicate di
erbe appassite quali timo e salvia, che rendono Mandolaia ampia, aromatica, fine.
Al gusto colpisce per cremosita e morbidezza con sensazioni che ricordano le pesche
e le albicocche sciroppate.

Vitigni: Traminer Aromatico, Sauvignon Blanc, Riesling Renano, Chardonnay.

€ 6,00

Passito rosso Maso Federico
Grigoletti - Nomi TN

Vino dal colore rosso granato intenso con sentori di frutta rossa sovramatura, confettura
e note spiccate di mirtillo, amarena, marasca e sottobosco. Prezioso vino da
meditazione maturato in barrique di ciliegio, € ideale con il cioccolato fondente.
Vitigni: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein, Marzemino.

€ 7,00

Amari € 4,00
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